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SERRE DEI ROVERI BAROLO DOCG

SKU: 11647

Hinweis auf

Allergene enthalt Sulfite

Land Italien Piemont

Herkunft Novello

Weingut Sartirano Figli

Rebsorte Nebbiolo

Restzucker: 0,70 g/

Saure: 5,50 g/I

Trinkreife: Jetzt, mindestens zehn Jahre lagerfahig.
Alkohol 14,00 %Vol

Trinktemperatur 14°C bis 18 °C

Empfehlung perfekt zu Wild- und Kalbsbraten, Filet und Grillfleisch sowie
zu reifen Késesorten




Langtext Das Familienweingut Sartirano blickt auf eine
beeindruckende Geschichte zurtick, die bis in das
Griindungsjahr 1871 zuriickreicht. Luigi Arnulfo, eine
bedeutende Personlichkeit des Piemont, legte den
Grundstein fiir das Weingut und war einer der ersten, der
Barolo in Flaschen abfiillte. Die Entwicklung des
Unternehmens begann mit Giovanni Sartirano, der ab 1910
neben der Weinproduktion eine Verkaufsstruktur aufbaute.
Nach dem Zweiten Weltkrieg bauten seine S6hne Pietro und
Giovanni den Betrieb weiter aus und verbesserten ihn 1973
mit einer automatischen Abfiillanlage. Das Weingut erhielt
den Namen Cantine San Silvestro. Paolo Sartirano fiihrt das
innovative Denken fort und nutzt die Gunst der Natur, um
gefallige, bodenstandige Weine zu erzeugen. Sein Barolo
Terre dei Roveri ist ein weicher, feiner und trinkfreudiger
Barolo aus drei verschiedenen Gemeinden. Die Trauben aus
La Morra im Westen des Barolo-Gebietes wachsen auf
blaugrauen Kalk-Mergel-Béden und verleihen dem Wein
seinen weichen, fruchtigen Charakter. Fiir die kréftige,
wiirzige Komponente wahlte Paolo Trauben aus den
westlichen Lagen von Monforte d'Alba und Castiglione
Faletto, die auf eisenhaltigen Kalksandbdden reiften.
Natiirlich produziert die Familie Sartirano auch Weilwein
aus der Cortese-Traube in Gavi, der Weilweinregion des
Piemonts schlechthin. Der Gavi di Gavi Serre dei Roveri ist
ein Cortese, wie er im Buche steht: feingliedrig, elegant und
ausdrucksstark. Die Weinlinie "Serre dei Roveri" wird
exklusiv fiir das Weinkontor Freund abgefiillt und verspricht
authentische piemontesische Weinhandwerk.

Unendlich duftige Komplexitét: Reife rote und schwarze Friichte, Anklange an Rosen und
Veilchen, wiirzig-pfeffrige Nuancen und ein Hauch von SiiBholz. Die Tannine sind samtig-weich
und warm.




