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INFANTADO WHITE PORT
SKU: 12299

:;H:r’ge:.,gm enthélt Sulfite

Land Portugal

Herkunft Gontelho

Weingut Quinta do Infantado

Rebsorte Gouveio, Rabigato, Viosinho, Moscatel Galego

Beschreibung  Eine Besonderheit unter den Ports, die kiihl getrunken wird.
Solo ein Genuss zu Mandel und Oliven, durch die
feinwiirzige Art auch als Cocktail mit Zitrone oder Tonic zu
empfehlen

Boden Ton-Kalkboden

Weinbereitung Einmaischung von FuR durch Pisadores" in offenen
Lagares". Nach dem Abpressen reifen die Weine in groRen
Holzféssern, die zum Teil liber 100 Jahre alt sind

Restzucker 53,00 g/l

Séure 4709/l
Alkohol 19,50 %Vol

Empfehlung Als Apéritif, zu Geback, Mandeln und Oliven oder als
Cocktail mit Tonic und Zitrone
Trinktemperatur g °C pis 10 °C

Trinkreife Jetzt, etwa zwei Jahre lagerfahig




Langtext

Ausnahme-Port - Quinta do Infantado Wer einmal
Gelegenheit hatte, einen erstklassigen Portwein zu
verkosten, fragt sich, warum sie oder er solange darauf
verzichtet hat. Es sind Weine, die die Seele warmen und die
Sinne schon beim ersten Schluck in einen rauschahnlichen
Zustand versetzen. Wir fragen uns, warum wir erst im
vergangenen Jahr auf die Idee gekommen sind, selbst nach
Portugal zu fliegen und uns vor Ort nach den Besten
umzusehen. Jetzt ist es passiert und wir freuen uns, lhnen
die Ports der Quinta do Infantado vorstellen zu kénnen. Das
Weingut der Familie Roseira liegt tief unten im Douro-Tal
unweit des Ortes Pinhdo und ist in mehrfacher Hinsicht ein
Ausnahmebetrieb. Erstens gehoren die Roseiras zu den
ganz wenigen Erzeugern, die ausschliellich tiber A-
klassifizierte Weinberge verfiigen (die Rebflachen fir
Portweine werden nach einem komplizierten
Bewertungssystem in Kategorien von A bis F eingruppiert.
Trauben aus A- und B-Lagen werden normalerweise nur fiir
die besten Qualitdten ,Vintage®, ,Late bottled Vintage” und
,Tawny" verwendet). Zudem waren sie die ersten, die ihre
Weine selbst abgefllt und vermarktet haben. Bis 1986
verbot ein Gesetz Kellereien auBerhalb von Villa Nova de
Gaia Portweine zu exportieren und die hier anséssigen
Handler-Abfiiller beherrschten den Markt nach Belieben.
Auch Jodo Roseiras Vater verkaufte bis in die siebziger
Jahre seine Weine vollstandig an renommierte Kellereien in
Villa Nova. Als die dann dazu tibergingen nur noch Trauben
aufzukaufen und die Weinbereitung selbst durchzufiihren,
flihlte er sich in seiner Winzerehre gekréankt und begann
seine Weine selbst abzufiillen und zu vermarkten. Aufgrund
des Exportverbots fiir Erzeugerabfiiller bis 1986 aber
ausschlieBlich in Portugal. Heute fiihren Jo&o und seine
Schwester Catarina die Quinta do Infantado. Sie ist fur alles
Geschéftliche zustandig, er flihrt, unterstiitzt von der
Onologin Fatima Ribas, Regie im Weinberg und im Keller.
Zusétzlich haben die Roseiras noch Luis Soares Duarte,
einen der Stars der Portugiesischen Weinszene (Winemaker
of the Year 2001), als beratenden Onologen engagiert. Im
Keller scheint es dagegen ganz traditionell zuzugehen. Fir
die Weinbereitung werden nach wie vor die ,Lagares”
benutzt, die groRen offenen Gartanks, in denen schon der
GroRvater die Trauben einmaischte. Der Ausbau geschieht
in groen, zum Teil 100 Jahre alten Féassern. Neues Holz
wirde den Charakter seines Ports verfdlschen, meint Jo&o.
Bei genauerem Hinsehen aber merkt man, dass die Neuzeit
auf der Quinta do Infantado doch Einzug gehalten hat. So
werden die Lagares gekiihlt, um den Fermentationsprozess
zu verlangern und so ein Maximum an Fruchtaromen zu
extrahieren. Auch werden die Trauben bei der Lese in
kleinen Behéltern moglichst schnell in den Keller
transportiert, damit in der spatsommerlichen Hitze keine
spontane Garung einsetzt. Reinzuchthefen aber suchen Sie
bei den Roseiras vergebens. Jodo setzt ausschlielich auf
die wilden Hefen der Trauben, da nur sie den Charakter ihres
Terroirs wiedergeben. Die Ports der Roseiras haben ihren
ganz eigenen Stil. Wegen der Qualitat und der opulenten
Fruchtaromen ihrer Trauben bauen sie ihre Ports
halbtrocken aus. Sie brauchen keine Uberwaltigende SulRe,
um eventuelle Weinfehler zu kaschieren. Weniger SiiRe aber
bedeutet mehr natiirlichen Alkohol und das wiederum
erlaubt es Jodo, bis zu 30 Prozent weniger Brandy zum
Aufspriten seiner Ports zu benutzen. Das verleiht ihnen
mehr Finesse und Ausdruckskraft. lhren weilen Portwein
gewinnen die Roseiras aus den Rebsorten Gouveio,
Rabigato, Viosinho und Moscatel. Kiihl getrunken
prasentiert er sich wunderbar ausgewogen und feinwiirzig.
Probieren Sie ihn einmal zu Mandeln und Oliven oder als
Cocktail mit Zitrone oder Tonic.




