
GUERLET-DEGUERNE
CHAMPAGNE BRUT SÉLECTION
1ER CRU
SKU: 12515

Hinweis auf
Allergene enthält Sulfite

Region Frankreich Champagne
Herkunft Champagne 1er Cru AC

Champagne Guerlet-Deguerne
Rebsorte 50% Pinot Noir, 25% Pinot Meunier, 25% Chardonnay
Beschreibung Unser Geheimtipp-Champagner", der einige der großen

Namen in unserer Verkostung um Längen geschlagen hat.
Feines Mousseux, wunderbar cremig, feine Aromen von
Honigmelone und Apfel, beeindruckende Länge

Boden Ton-Kalkboden
Weinbereitung Méthode Traditionelle
Restzucker 11,00 g/l
Alkohol 12,00 %Vol
Trinktemperatur 6 °C bis 9°C
Trinkreif Jetzt,

Lagerfähig etwa 4 Jahre



Langtext Pssst! – Champagne Guerlet-Deguerne Der Britische
Geheimdienst mag sich ja in unserem Privatleben bestens
auskennen, von Champagner aber hat er keine Ahnung.
Zumindest sein prominentester Vertreter, Mr. Bond, kennt
nur die üblichen Verdächtigen aus den großen Champagner-
Häusern. Oder haben Sie von ihm schon mal den Namen
Guerlet-Deguerne gehört. Zugegeben, wir sind auch erst
durch den Tipp eines französischen Kollegen darauf
gekommen. Dann aber hat der Champagne Brut Sélection
1er Cru des alteingesessenen Familienbetriebs in Chaméry
in unserer Verkostung einige der großen Namen um Längen
geschlagen. Wunderbar cremig kitzelt er den Gaumen mit
seinem feinen Mousseux und reizt die Sinne mit Aromen
von Honigmelone und Äpfeln. Dabei wartet die klassische
Cuvée aus Pinot Noir, Pinot Meunier und Chardonnay mit
einer beeindruckenden Länge auf. Wir hatten jedenfalls
einen Höllenspaß bei der Verkostung und sagen es hier
auch nur hinter vorgehaltener Hand weiter. Treten Sie es
also bitte nicht in Ihren sozialen Netzwerken breit, sonst
fischen ihn bald die Angelsachsen ab.


